Fritures d’'éperbans 14€
puitures d’éperbans, sauce yaourt ciboulette, salade.

Caillette artisanale chaude 14€
caillette aux épinards artisanate Christian Boude de €' Jsere

avec sa boule de glace violette 15€
auvec salade uerte,

Terrine a b ail des ouwrs artisanale 8€
% tevine artisanale douw Prey 'ou de Briangon

Seufs mayo 6€
Seufs dur, mayonnaise, satade.

Seufs cocotte 7€
Seufs creme cuit en cocotte avec mouillettes et salade

Seufs cocotte aw foie gras 15€
AR Seufs creme et poitrine cuite en cocotte avec mouillettes et salade
v ¢ \ Merci de nous signaler toutes éuentuelles allergies & ba commande
Prixnet TTE




Salade italienne 15€ XX

salade, tomates paysannes, buwata di buffata,

Sabade de chéwre de ba ferme du

- ~qniv\e
dasseron 16 {entot dispo®

Salade Caesat 17€

salade, craitons, poulet pané aw cown flackes,
ceuf dur, parmesan, cipres, sauce caesak.

Salade Cwudivore 14€

Pruxnet TTE



Cite de cochon fermiére 400g 26 €
Cote de cochon fermier de b Aveyron, écrasé de pomme de terre maison,

salade.

)
%
Paleron de boeuf confit a ba graisse de canard 25€

Jilet de St Pierre sauce chimichuivi 25€
Jilet de St Pierre sauce chimichurri, Yiz, vatatouible, salade.

Gratiné de Rauvioles duw Dauphiné nature 22€

Ravioles du Dauphiné, creme, 4 Promages
(Emmental grand cww dabel Rouge, comté A9 P, tamme de Franche- Comté,
beaufort #OP), )

Veritable Sveilles d'ine a ' ancienne 22€
Epinards, creme, ail, 4 fromages (Emmental grand ciuw dabel Rouge, comté
AQP, tomme de Franche- Eamté, beaufort A3 P), galette de sarrasin au sel de

Prinnet TT €



Assiette de fromages des alpes 10€

Faivselle de Rians
aw suche 6€
aw coubis de Pruits vouges ow aw miel des alpes 7€

Coeur coulant chocolat et sa boube poire 10€

Tarte myrtibles ouw Pramboises 11€
Creme brilée caramel beuwrre salé 9€
Profiteroles & ba glagemiolee Y 11€

piento

Calonel 13€
Glace citron vert, vodka 2cl

da Pervenchette 13€
Glace violette, liquewr de sureaw 2cl
des Elixivs d’ Joabelle

Café ou thé gourmand 13€
Digestif goumand 17€

Coupe de glaces 1 boule 3.50€
2 boules 6€

Boulbe sup 2.5€, supplément chantily 0.50€
Prinnet TTC




	La Maison de Catherine
	Gourmandises & séjours face aux 5 Vallées
	NOS ENTRÉES

	à partager ou pas !
	Assiette du randonneur 17€ Mix de charcuteries des alpes et de fromages des alpes, salade.
	Ratatouille froide sur tartine briochée avec sa boule de glace violette 15€     avec salade verte,
	Terrine à l’ail des ours artisanale 8€ ½ terrine  artisanale Lou Prey’ou de Briançon
	Oeufs mayo 6€ Oeufs dur, mayonnaise, salade.
	Merci de nous signaler toutes éventuelles allergies à la commande  que nous puissions éventuellement  nous adapter Prix net TTC



	La Maison de Catherine
	Gourmandises & séjours face aux 5 Vallées
	SALADES PLATS
	Salade italienne 15€ salade, tomates paysannes, burrata di buffala, olives noires.
	Salade de chèvre de la ferme du Lasseron 16€ salade, tomates paysannes, tartines de chèvre de la ferme du Lasseron chaude, miel des alpes.
	Salade Caesar 17€ salade, croûtons, poulet pané au corn flackes, oeuf dur, parmesan, câpres, sauce caesar.
	Salade Crudivore 14€ mix de crudités du moment


	Bientôt disponible !

	La Maison de Catherine
	NOS PLATS
	Gourmandises & séjours face aux 5 Vallées
	Paleron de boeuf confit à la graisse de canard 25€ Paleron confit, frites maison, salade.



	La Maison de Catherine
	NOS DESSERTS
	Gourmandises & séjours face aux 5 Vallées
	Assiette de  fromages des alpes 10€
	Cœur coulant chocolat  et sa boule poire 10€
	Tarte myrtilles  ou  framboises 11€
	Crème brûlée caramel beurre salé 9€
	Profiteroles à la glace noix   11€
	Café ou thé gourmand 13€
	Digestif gourmand 17€
	Prix net TTC
	Bientôt disponible !



